
“El yogur, alimento funcional. 
Qué es, beneficios y elaboración”

Permitir a los asistentes aprender un poco sobre este producto milenario de gran importancia para el
ser humano por sus propiedades funcionales. Igualmente, les permitirá conocer los procedimientos
básicos para su obtención, sensibilizando al público en temas relacionados con las buenas prácticas de
manufactura y procesamiento.

Descripción detallada:

25, 26 6:00 p.m.
SEPTIEMBRE Parque Tecnológico de Guatiguará

Laboratorio CICTA

Horario
1:00 p.m.



Líder

Requisitos/restricciones:

• Los participantes deben presentar el ARL para trabajar en laboratorio.

Atención personalizada:

Correo: u18@uis.edu.co

Carlos Jesús Muvdi Nova
Profesor

Escuela de Ingeniería Química


